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Giirdal Baliikbasi

I Nizameddin Iren

once Istanbul’'da sonra diger biiyiik
sehirlerde franchise vererek hizla ya-
yilmaya hazirlamyor. Sirketin bir
baska hedefi ise markay1 yurtdisina
tasimak.

TARIFLER DEDEDEN

Tirkiye'de 85 yilin tizerinde bir st-
re ayakta kalmis ve glinliimiize basa-
nyla ulasmis markalarin sayisi cok az-
dir. Hele ki dondurma ve tath tireterek
aymi Gni Istanbul gibi bir metropolde
korumak daha da zor. Iste Zeynel bu-
nu basarmus ve bulundugu alanda pek
cok giiclii marka dogmasina ragmen

zamana ayak uyduran hamleleriyle re-
kabette ayakta kalnus sirketlerden bi-
ri. Clinkii ailenin her kusag: biraz da-
ha 6ne tasims Zeynel'i.

1925 yilinda Zeynel Usta'nin Ma-
kedonya'da 6grendigi ve stt, seker,
salep, yumurta ile yapug dondurmay:
sandalda satarak baslach@ bu hikaye-
vi 0flu sirketleserek stirdiirmiis. Su-
belesme de onun zamamnda gercek-
lestirilmis. 1k sube Istinye'de acimus.
Ozellikle ticiincii kusagin da devreye
girmesinin ardindan Moda, Yenikoy,
Caddebostan ve Ciftehavuzlarda su-
beler de bunu takip etmis.

Savulun Cilli Zeynel geliyor!

Bundan 85 yil 6nce Makedonyah Zeynel Usta’nin sandalda dondurma satarak

baslattig,
ellerinde

oglunun sirketlestirip ardindan subelestirdigi Zeynel, ii¢iincii kusagm
bir restoran zincirine doniisiiyor. Bu dogrul

tuda ortak olduklarm

leameddm iren’le beraber Zeynel Cilli markasim yaratan Zeynel Usta’nmn
torunlar1 Ankara ve Istanbul’da toplam 22 subeye ulast ve yeni subelerle ¢ok

daha hizh biiyiyecekler.

Tiirkiye'de 1 milyar TL'nin (zerinde
bir hacme sahip olan dondurma paza-
n buytmesiyle dikkati cekiyor. Bu
alanda ulusal ve uluslararas) markalar-
la yillardir mticadele eden ve ne za-
man “Tirkiye'nin en iyvi dondurmasi”
secilse bu listede yer alan bir marka

var; Zeynel. 1925 yilinda Makedonya
goemeni Zeynel Usta’nin Yenikéy'de,
sandalda dondurma satarak baslatu@
bu girisim, bugiin torunlannin elinde
bambaska bir sekil almus.

Pastane ve tathicilanin yemek isi-
ne de girerek birer restorana doniis-

tigl bu giinler, yillar dnce goriil-
miis ve Zeynel Cilli markas: yaratil-
mus. Tavuk Griinlerinden olusan ye-
mek mentistivle tatl ve dondurma
meniisiinti birlestiren Zeynel Cil-
li'nin, buglin Ankara ve Istanbul'da
toplam 22 subesi bulunuyor. Marka

Ancak daha da biiyiime konusun-
da biraz ¢ekimser kalinmis. Zira bii-
yiimeyle beraber lezzetin ayni stan-
dartta olmayacagindan korkulmus. Bu
diistinceyi ise bir miisterileri degistir-
mis. Moda'da oturan annesini zivaret
ettigi sirada Zeynel'in kazandibini ta-
dan ve her gelisinde kilolarca kazan-
dibi alarak Ankara'va donen Niza-
meddin Iren degistirmis fikirlerini. He-
men belirtelim; Iren, o donem Anka-
ramun en buytk siit ve st trtinleri
markast Bir-Tat'in sahibi.

“Bir sube de Ankara'da acin” diven
ve sonrasmnda da bu subevi kendisi ac-

TARIFLER HiC
DEGISMEDI

Nizameddin iren ve Gurdal
Bollikbasi, Zeynel Cilli butik
lezzetlerini her yere tagimaya
fiyetil. Ancak Bolikbasi bunu
yaparken dedesinin tariflerinden
vazgecmeyeceklerinin attin cizivor.
Gecmiste eksik olarak gordiikleri
bazi GZelliklerinin simdt avantajlar
oldugunu anfatan Bblikbas
Konugmasmi: soyle strdiriiyor:

“Bizim Grimlerimiz gunilik
uretifiyor. Eskiden neden uzun
oemurl degil diye haytiamircik,
Ama tazelik bizim en biyok
avantajimiz-oldu, Gonkd bu bizim
fughir katke maddes
kullanmadigimizin.en biyik
gastergasi, Tarifler 87yil nce
dadirmin Ik se basladgi
giinlerdekiyle ayni.

Hicbir degisiklik yapmadik.
Ustalarimiz da yillarca hizde
calisan kisiler. Buradan emekli
oluyarlar, cocuiklaring isi ogretip
oyle gidiyorlar. Bence basanmizin
altindaki en biytik sr degismez
tariflerimiz. "

Bﬁﬂﬂsﬁmmﬂhﬂmﬂl
mmngsawma Yenikiy

sanle Goncma saarken..

maya karar veren lren, 6nce Ankara
Tunus Caddesi'nde ilk subeyi acmus.
1999 yilinda markasimt Danone'ye sa-
tan Iren Zevnel'e ortak olmaya karar
vermis. Pek cok marka sahibinin yap-
ug gibi “kiictik olsun, benim olsun”
diye hareket etmemis Zeynel'in (iciin-
cli kusak remsilcileri.

O donemde biliytimek icin boyle
bir ortakhgin gerekli oldugunu soy-
leven Zeynel'in tictincti kusak tem-
silcilerinden Giirdal Boliikbast bi-

yimek ic¢in teklifi kabul ertiklerini
anlatyor,

CILLI NEREDEN GELIYOR?

Ortakligin ardindan Ankara'da su-
be sayist hizla artmis. Ancak misteri-
lerden gelen “Zamanimz cok kisith.
Keske sizde vemek de olsa” 1srarlari-
na dayanamayan lren, tavuk tirinle-
rinden olusan farkli bir menti olustur-
mus. Bunu ‘Cilli' markasi altnda actig
bir restoranda satisa sunan lren, tale-
bin oldugunu goriince Bolitkbast Ai-
lesi'ne, Zeynel ve Cilli'vi birlestirerek
Zeynel'i bir restoran zincirine ¢evir-
meyi teklif etmis, Boylece Zeynel Cilli
markas) dogmus. Ankara'da hizla Is-
tanbul'da ise nispeten daha yavas bir
sekilde restoranlar agilnus.,

Bugiin Ankara'da 17 Istanbul’da
ise toplam bes subeleri bulundugu-
nu soyleyen Gilirdal Bolikbas: bu
yildan sonra Istanbul'da da daha hiz-
I1 biytimeyi hedeflediklerinin alting
cizivor. 25 milvon dolar ciroya sahip
olan ve 250 kisinin ¢alisugi Zeynel Cil-
li'nin bugtin Ankara Sincan Organize
Sanayi Bolgesi ve Istanbul'da Atase-
hir'de birer tiretim tesisi bulunuyor,

Restoranlarda satilan tiim tintinler
ve hatta sarf malzemeleri bile bu tesis-
lerden restoranlara gidiyor. Lezzetin
ve hizmet kalitesinin aym standartia
olmasina cok onem verdiklerini belir-
ten Nizameddin Iren, her gilin resto-
ranlarin ustalar tarafindan teftis edildi-
ginin alum cizivor. Franchise sistemiy-
le yvayilma nivetleri oldugunu belirten
Iren, hem omaklik hem de yurt chisin-
dan sube acma konusunda talepler al-
diklannin da altm giziyor,

MENULER YENILENIYOR

Rekabette Gne gegmek icin vapi-
lan iste farkhlasmak gerektigine inan-
chigini soyleyen lren, mentilerini de bu
diistince cercevesinde siirekli olarak
venilediklerini anlatiyor. Geleneksel
lezzetleri farkh sunmanin yollanni ara-
diklanm ifade eden Iren bu diisiince
dogrultusunda gelistirdikleri triinler
oldugunu anlanyor. Ormegin’ tavuk
midye ve kokore¢ bu tirtinlerden sa-
dece bazilan.
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